
 

 
 

 

Oktober 
  
 

   
 

 

Tirsdag 1 Krydret svinekam med kartoffel-løgkompot  

Onsdag 2 Laks med bagt kartoffel & urtecreme  

Torsdag 3 Pasta m. kantarelflødesauce & edamame  

Fredag 4 Bøf Stroganoff med kartoffelmos  

Lørdag 5 Andebryst med appelsinsauce Panna cotta m. bær 

Søndag 6 Irish stew Kage m. Chokomousse 

Mandag 7 Porrer-kartoffelsuppe med bacon  

Tirsdag 8 Karbonader med stuvet kål  

Onsdag 9 Fyldt rødspætte med persillesauce  

Torsdag 10 Svamperisotto med stegt rosenkål  

Fredag 11 Braiseret oksebryst med peberrodsauce  

Lørdag 12 Hamburgerryg med stuvet spinat Brombær tiramisu 

Søndag 13 Hakkebøf med bløde løg & pebersauce 

 

Syltede blommer med 

creme & hvidchokolade 

Mandag 14 Oksekødssuppe med kød-&melboller  

Tirsdag 15 Shepherds pie  

Onsdag 16 Brandade med torsk & blomkål  

Torsdag 
17 

Rodfrugtmos m. kål, broccoli, bacon, æble & 

ærter 
 

Fredag 18 Koteletter i fad  

Lørdag 19 Millionbøf med mos Abrikos roulade 



 

 
 

 

Oktober 
  
 

   
 

Søndag 20 Medister med brun sauce Hjertevafler med is 

Mandag 21 Mulligatawny suppe  

Tirsdag 22 Bøfsandwich med bløde løg   

Onsdag 23 Dagens fangst med gnocchi & persillepesto  

Torsdag 24 Italiensk inspireret linsegryde med bacon  

Fredag 25 Braiseret lammebov i rødvinssauce  

Lørdag 26 Schnitzel med paprikasauce Gammeldags æblekage 

Søndag 27 Enebærgryde Havtornfromage 

Mandag 28 Grønkålssuppe med flæsk & kartofler  

Tirsdag 29 Flæskesteg med kartofler, sauce & surt  

Onsdag 30 Dagens fangst tilberedt som lasagne  

Torsdag 31 Hvedekerner m. stegt græskar, løg & svampe  

 

 

Vores mad er lavet fra bunden af, og tilberedt med omtanke. 

Alle retter serveres desuden med dagens salat og tilbehør 

Hvis du har et ønske til en ret, så kom ned til os i køkkenet. Vi tager 
gerne imod jeres forslag. 

 

 

 


